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Ost producerad i Norden &r en alltmer eftertraktad produkt. Befintliga ysterier utokar
sitt sortiment och nya verksamheter etableras. Foretaget har ansvar for att de egna
produkterna ar sékra att dta och att foretaget har vél fungerande rutiner i sin egen
kontroll och pa produktionsplatsen for att klara detta. Lagstiftning om livsmedels-

\ produktion kan vara besvirlig att hitta och tolka.

Inom ett omrade pa stark frammarsch har ett nordiskt samarbetsprojekt mellan myn-

Il dighetsforetrddare, foretagare och branschorganisationer under 2007-2008 genom-

fort ett antal aktiviteter/delprojekt. I en av dessa aktiviteter “First Aid Kit”, som har
finansierats av Ny Nordisk Mat, har det tagit fram en annorlunda utformad skrift. 10
kort ska steg for steg vigleda foretagaren i arbetet med att bygga upp sékra rutiner
for sin produktion.

Den samlade kunskapen fran projekten ska pa ett enkelt sitt sammanstillas i en vag-
ledning for kontroll som ska kunna anvéndas av foretag och kontrollmyndigheter.
Utbildning for dessa kommer att dga rum under 2009 i Sverige och Norge.

Allt syftar till att forenkla och uppmuntra fler att hantverksmiissigt tillverka
osti Norden.

Policy relaterade resultat och méjligheter

* Ta fram gemensam Nordisk utbildning och information samt forslag pa hur en
végledning for kontroll av hantverksmissig tillverkning av ost kan se ut.

¢ Uppmuntra till att organisera kontinuerligt fungerande ndtverk mellan branschfo-
retrddare for hantverksmissig osttillverkning, kontrollpersonal och forskning.
For detta foreslas en gemensam webbplats i Norden (jimfor projekt Gemen-
sam radgivning i Norden fran 2007).

¢ Underlitta att hitta befintlig fakta for att forbattra forstéelsen for viktiga arbets-
moment i foretagens egen kontroll vid osttillverkning. Ta fram praktisk beskriv-
ning av tillverkning av ost och andra mjélkprodukter i Norden, jmfr — Livsme-
delsbranschernas Yrkesnamnd 1982.

* Forsok som soker fakta dir sddan saknas, t.ex. att testa enkla och robusta meto-
der som kan anvéndas for att kontrollera att foretagens egen kontroll fungerar.

Kontaktpersoner for NNM, den X mars. 2009
Mojtaba Ghodsi och Magnus Grontoft (sekr.)

NNM publicerar resultat fran projekt som finansieras av NNM. Detta betyder inte att materialet alltid ger
uttryck for NNM synpunkter, men det utgor ett inligg om nordisk mat och matpolitik.



